Navod Formicky na vajicka

Rozklepni, uvar a vyklop! Pfiprava nebyla nikdy snadnéjsi a pohodInéjsi. S témito formickami
si budete vareni doslova uZivat. Uz Zadné zdlouhavé loupani vajec!

Vajicko pouze rozklepnéte a nalijte do vymazané formicky, uzaviete pomoci vicka a dejte do
vrouci vody. Po uvareni vyjméte a servirujte. Doba vareni je zavisla na typu spordku.

V téchto formickach ptipravite vejce na vSechny zplsoby. Vajicka na hnilicku, namékko,
natvrdo, omelety. Také Ize uvafit pouze bilky nebo jenom Zloutky.

Doba vareni vajec ve formickach
e Natvrdo cca +/- 20 minut (zavisi na druhu sporaku)
e Namékko cca -/+ 10 minut (zavisi na druhu sporaku)
e Na hnilicku cca -/+ 14 minut (zavisi na druhu sporaku)
Dobu vareni poté prizptsobte vlastnim zkusenostem.

Navod k pouZiti

Vymazte formicky olejem. Rozklepnéte vajicko. Nalijte vajicko do formicky. Formicky uzavrete
pomoci vicka (ujistéte se, Ze je formicka dobre uzaviend) a vlozte do vrouci vody. Po uvareni
odsroubujte vicko z formicky, otocte formicku a vajicko vyklopte.

Obsah baleni: 6x formicek na vajicko s vickem
Rozméry formicky: vyska cca 6,5cm x Sifka 5 cm
Rozmeéry vicka: pramér 6,5 cm

Material: silikon, plast
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